
� 
SUSTAINABLE GRILL RESTAURANT 

熾す・焦がす料理店

CHRISTMAS DINNER MENU 

2018.12.22日25

¥12000

グラス シャンパン

2種のアミュ ーズ

前菜

5種の魚介のカルパッチョ 北海道産雲丹とライム香リ

温菜

オマール海老とフルーツトマトとリゾット

黒トリュフ+¥3000

お肉料理

長期熟成 90日 ドライエイジサー ロイン

自家製マスター ド

デザー ト

�-予約はこちら

※ボックス席チャージ　￥5000

お電話 03-6812-9390 または

スープ
野菜のポタージュ

アヴァンデセール




