


D i n n e r  M e n u = Vegan Menu

= Can Be Changed Vegan

Minced Dry Aged Beef Cutlet Slider

Homemade Pastrami with Raw Egg on Rice

Dry Aged Beef Fat Peperoncino 

Spaghetti Amatriciana and  Homemade Bacon

Wagyu Beef Spaghetti Bolognese

熟成肉のメンチカツスライダー

自家製パストラミと田中牧場平飼い卵のTKG

熟成牛脂のペペロンチーノ

自家製パンチェッタのスパゲティアマトリチャーナ

和牛ボロネーゼ

900

900

1550

1630

1900

Carbs  炭水化物

ひよこ豆のフムス

オーガニック ケールサラダ　
クランチガーニッシュ、ポップコーン

トマトと渋谷チーズスタンドのブラータ
香川本鷹とライムのビネグレット

大羽鰯のセビーチェ　パクチーのタブレ

マッシュルームカルパッチョ　
パッションフルーツとキヌア　レモンピュレ

北海道産大粒ほたてのカルパッチョ 
シャインマスカットとEXバージンオイル

低温調理した熟成肉と和牛のタルタル　
３種の自家製チップスとピメントン

1000

1150

1450

1600

1600

1850

1850

700

900

900

950

1000

1200

Cold Appetizer  冷たい前菜 

Hummus

Organic Kale Salad, Crunch Garnish, Popcorn

Tomato and Burrata Cheese, 

Kagawa Chili Lime Vinaigrette

Sardine Ceviche, Coriander Taboule 

Mushroom Carpaccio,Quinoa,Passion Fruit

Scallop and Grapes Carpaccio 

Slow Roasted Wagyu Beef Tartar and Homemade Chips

RECOMMENDED

RECOMMENDED

RECOMMENDED

Small  Regular

三豊茄子のステーキ　ミックススパイス “DOAA”

10時間低温ロースト パストラミのカツレツ　
レモンバターソース

バターナッツ南瓜のロースト　
自家製グラノラと２４ヶ月熟成ミモレット

ヤリイカの炭火焼き
ブラックオリーブソースとガーリックバター

モンサンミッシェル ムール貝
グリーンカレーソース

熟成肉の餃子
熟成シェリービネガーソース

カリフラワーステーキ
カルダモンと自家製アリッサ

1250

1450

1530

1550

1650

1700

1850

850

950

1100

Hot Appetizer  温かい前菜 

Mitoyo Eggplant Steak with Spices

Slow Roasted Pastrami Katsu, Lemon Butter Sauce

Roasted Butternuts Squash, Homemade Granola, 

Aged Mimolette

Grilled Squid, Black Olive and Garlic Butter

Mussles with Green Curry Sauce

Aged Beef Dumpling, Pedro Jimenez

Cauliflower Steak and Spices, Homemade Harissa

RECOMMENDED

RECOMMENDED

RECOMMENDED

RECOMMENDED

Small  Regular



Grazing Pig Pork Chop Azumino Farm

Half Bird Guinea Fowl Ishiguro Farm

US Prime Chack Flap 

with Eschalot Butter Sauce

Japanese Beef Sirloin 200g

Japanese Beef Fillet   180g

Bone in Dry Aged Beef（over 180days） 

安曇野放牧豚　ポークチョップ

石黒農場ほろほろ鳥の半身焼き

US プライムビーフ　ザブトンの炭火焼き
-エシャロットバターソース-

和牛　経産牛　サーロイン

和牛　経産牛　フィレ肉

あがの姫牛骨付きドライエイジングビーフ（180日以上） ~

Charcoal Grill  炭焼き

Mashed Potato

Crispy Potato

Homemade French Fries

Seasonal Organic Vegetables

マッシュポテト

クリスピーポテト

自家製フライドポテト

久松農園の季節野菜

Side Dish  付け合わせ

4500

5000

5250

5850

7250

15600

850

850

850

900

100g / 2600円

400ｇ

300ｇ

200ｇ

180ｇ

600g~

Homemade Ketchup

Espresso BBQ Sauce

Original Hot Sauce

Three Kinds Sauce Set

自家製ケチャップ

エスプレッソBBQ ソース

オリジナルホットソース

３種ソースのセット

Homemade Sauce  自家製ソース

300

300

300

750

Tasting Course

Standard Course

Signature Course

テイスティングコース

スタンダードコース

シグネチャーコース

Course  コースメニュー

4500

6000

8500

RECOMMENDED

RECOMMENDED

100g/2600yen  600g~ 

We Utilise Seasonal Ingredients, Due To This Some Menu May Change According To Market Availability And Quality.
四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

All prices are included of Tax. Subject to a 10% Service Charge and ¥500 for Amuse, ¥200 for Bread per person.
上記は消費税を含む金額で、別途10%サービス料を加算させていただきます。
また、アミューズ代としておひとり様¥500、パン代として¥200を頂戴いたします。




